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Editorial

Vacances a la ferme

Quand j’étais gosse, dans les années 1970, j’ai souvent passé
des vacances dans la ferme de mes grands-parents en Alle-
magne. Une ferme de 7,5 hectares avec quelques cochons et
des poules. On y cultivait des céréales, des pommes de terre et
des fourrages. Et quand c’était possible, Papi Felix me prenait
avec lui dans les champs. Les trajets en tracteur n’étaient pas
la plus belle chose du monde, vu que le «siége passager» du
Deutz sans toit était a méme le métal du garde-boue. C’était
alors d’autant plus réjouissant de pouvoir boire I’aprés-midi
une biére au bistrot du village. Car il appartenait aussi a la
ferme. La famille de mon pére avait en effet depuis des gé-
nérations une auberge-pension comme revenu annexe. On a
pu parler de véritable agrotourisme a partir de 1947, quand de
plus en plus de gens alléchés par des annonces dans les jour-
naux - et par l’art culinaire de Mami Elisabeth - se pointaient.
«Un séjour chez les Schulte est agréabley, pouvait-on lire dans
la chronique locale du «Moénninghausen» (volume 3, 2020). Iy
avait par exemple cinq menus par jour pour le prix de 5 marks.
«Les hotes affamés venus de la région de la Ruhr étaient pe-
sés par Felix Schulte lors de leur arrivée et de leur départ...
s’ils avaient pris du poids leur séjour était réussi.» Le confort
était aussi de mise dans les chambres d’hotes aménagées en
1962 dans I’ancienne étable: Elles avaient un lavabo avec de
I’eau courante froide et chaude - ce qui n’allait alors pas de
sol. Toilettes, douche et salle de bain se trouvaient au méme
étage. Tout a cependant changé au cours des années 1970. Les
voyages en avion a ’étranger sont devenus plus attractifs que
les vacances a la ferme et l’affaire a périclité. L’agrotourisme
n’a cependant pas disparu en Allemagne - au contraire, il y est
fortement encouragé. En comparaison la Suisse suit pénible-
ment le mouvement. Il y aurait pourtant du potentiel.

S~ O

AR

René Schulte, Rédacteur en chef adjoint
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