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Himbeer-Essig 

1. Rezeptur: 

Zutat Bio herkömmlich Herkunft 

Rotweinessig 93 %  Italien 

Himbeersaftkonzentrat  6 EU 

Natürliches Himbeeraroma  1 - 

 

2. Kennzeichnung: 

Rotweinessig mit Himbeeren: Rotweinessig* (Italien), Himbeersaftkonzentrat 6%, 

natürliches Himbeeraroma.  

* Aus ausländischer Bio-Produktion. 

Gesamtanteil biologischer Zutaten: 94%    

Bio-Zertifizierung: CH-Bio-003 

AUFGABE: Stimmt hier alles? 

 

 ja/nein Grund 

Rezeptur? ja Der Essig selber ist nicht als Bio 

Himbeer-Essig gekennzeichnet 

Kennzeichnung? nein Es fehlt der Hinweis, dass x % der 

Zutaten landwirtschaftlichen Ursprungs 

Bio sind. Aroma ist keine 

landwirtschaftliche Zutat, d.h. 94 %, da 

die Berechnung nicht von 100 % sondern 

99% ausgeht. 

Bio-Hinweis bei einzelnen Zutaten 

im Zutatenverzeichnis 

ja Siehe oben 

Bemerkungen / Ich habe weitere 

Fragen 

Die Kontrollstelle gibt es in der Schweiz nicht. 

Tippfehler oder anderer Ländercode? 

Was müsste geändert werden, um 

das Produkt nach Bio Suisse 

Richtlinien herzustellen 

Für Knospe Produkte müssen alle landwirtschaftlichen 

Rohstoffe aus Knospe-Anbau stammen (auch das 

Konzentrat). Keine Aromen, auch wenn es natürliche 

Aromen sind 
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