EDITORIAL

La lumiére
du phare d’Andeer

La fromagerie d’Andeer fait du bon fro-
mage. Peut-étre est-ce méme vraiment
le deuxiéme meilleur fromage du monde
comme le suggére la trés haute distinc-
tion recue derniérement. Ce que Maria
Meyer et Martin Bienerth font avec leur
équipe est cependant bien plus que du
fromage! C'est le résultat de la culture du
soin, des connaissances, du savoir-faire
et du professionnalisme: culture du godt,
culture de I'artisanat, culture du marché.
A Andeer, la culture de la qualité com-
mence bien en amont de la
fromagerie: Maria et Martin
accordent une trés grande
importance au contact di-
rect avec «leurs» produc-
teurs de lait. Transports
au long cours? Tabou!
Non-ensilage? Obligatoire!
Vaches avec cornes? Un
avantage! Le souci de la
qualité est donc présent des prairies aux
derniers recoins de la fromagerie en pas-
sant partoutes les étables. Alors oui, cette
haute distinction est méritée.

Cette deuxiéme place mondiale n’est
pas inattendue, car ce n’est pas la pre-
miére fois que l'action de Maria Meyer
et de Martin Bienerth est récompensée:
Prix Binding en 2009, Prix Premio de
Slow-Food en 2009, de l'or a BioCaseus
en 2009, du bronze au championnat du
monde en 2008, le Prix d'innovation agri-
cole en 2005 — pour ne citer que quel-
ques exemples.

Ca fait plaisir a voir. Merci, Maria et Martin,
pour la motivation — surtout ici dans les
Grisons — pour la valeur ajoutée locale,
méme s'il est bien clair que le modéle
d’Andeer est trop unique pour étre copié.
Une grande quantité de lait cru quitte
en effet les Grisons pour I'anonymat
des autoroutes. Valeur ajoutée et culture
abandonnent les régions de montagne,
mais |'agriculture biologique, la culture
quadrilingue et les connaissances des
agriculteurs et des fromagers n'ont pas
encore dit leur dernier mot.

L'ceuvre de la fromagerie d’Andeer est
devenue un phare. Il vaut mieux profiter
de sa lumiére que penser qu'il nous fait
de I'ombre. Suivre sa propre voie coura-
geusement et avec conviction peut étre
une solution: le phare d’Andeer donne
assez de lumiére pour éclairer tous les
chemins.

Roman Clavadetscher, pluswert, Chur
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